\)i= Seestub'n Percha -I‘ {
von 14.00 - 17.30 S .

verwdhnen wir Euch mit Pizza und

unserem Friscl‘\en Kuchen des nges

Vorspeisen Salate

Salade Chevre
Gegri”fer Ziegemkdse mit Tlﬁymioanonigf

Insalata Pollo

Topping an Salatbouguet Salate der Saison mit gebratenen Hihnerfilet-
7 Streifen, Avocado, Feta, Mandeln & Housdressing

19

Robby's Fischsuppe Tagliata von der Rinderlende

Mit Safran, Kabeljau, Miesmuscheln, Zarte Tagliata von der Rinderlende mit Parmesan

GemUseerrei{en & Gorne|e UbQWbOCkeﬂ an knockigem SO|OHDOUqU@+ & Guocomoe

17/26 28

Pure Veggi

Ciambelle Tartufo Siisskartoffel-Curry Raviolini
Truffelkrapfen mit glasierter Rote- und Gelbes Curry mit Basmati-  mit Pesto-Pinienkernen & Frischkase gefillt
Gelbe Beete, Wildbrokolie & Reis, frischem in Basilikumpesto , Frihlings
Selleriepiiree Gemiuse & SuBBkartoffeln zwiebeln & Kirschtfomaten
19 18 18

Best of Pizza

Pizza Parma & Rucola Pizza Diavola

Tomatensugo, Parmaschinken, Tomatensugo, scharfe Salami,

Mozzarella & Rucola Peperoni & schwarzen Oliven

18 Pizza Pastrami 15
Creme- Fraiche -Tomatensugo, Mozzarellq,
Posfromischinken, PoprikowUrFe\, Rucola

& Pormesonﬂockem

20

Fleischeslust Aus See & Meer

Filetto di Manzo Rosa Gebratenes Flanksteak Wolfsbarsch

medium gebratenes Rinderfilet vom Im ganzen Gebraten an

an Grillgemiise,

Grill an Steinpilzrisotto, mediterranem Gebratener Parmesan-Polenta Lauchgemiise
Grillgemuse & & Peffersauce & Rosmarinkarfoffeln
Portweinjus 99 32

38,5

Hausgemachte Nachspeisen 10,5
Schokomouse Tértchen mit Timut-Pfeffer und hausgemachten Kirschkompott
" Blaubeercheesecake mit frischen Beeren und Chasis-Sorbet \‘



k'l?" Seestub n Getrankekarte ~ {

“: Aperiﬁfs ;‘& |

lce Tropez (ohne Alkohol) Granatapfel Sprizz
Sprizz mit Fleur de Brugnon, Pfirsichextrakt, frischer mit Gronojrop](dsirup, Prosecco, frischer Minze & Tonic
Minze & Sodawasser - 0,275 Ltr. 0,975 Ltr. /8,8
8,9
Lavendel Sprizz
Cdmpari Soda / Orcmge mit Lovende|sirup/ Prosecco, frischer Minze, Rosmarin & Soda
4 Campari mit Soda od. Orongensaﬂ - 0,275 Ltr. 0,275 Ltr./ 88
8,9
Crodino Sprizz (ohne Alkohol)
Pastis de Marseille Mit Corodino, Tonic & Orange
4 ¢l Pastis de Marseille, 0,25 Ltr. Eiswasser 0,275 Ltr./ 88
7
Limoncello Sprizz
Gin Mare & Tomas Henry Tonic (4cl/0,21) Mit Limoncello, Tonic & Prosecco, Limette & Minze
15 0,275 Ltr./ 8,8

Getréanke alkoholfrei

Adelholzener Mineralwasser (laut oder leise) O, 75 Ltr. Tegernseer Biere
75 (HeH, Roo”er, Dunke|, Pi|s, leichtes He”es)
Holunderschorle mit Ho\undersirup & frischer Minze O,5 Ltr. 05 Ltr. /45 (Pls 0,35/ 3,5)
6,9
Nektar-Schorlen 05 Ltr Weihensfephqner WeiB3bier (Hell, Dunkel, Ruf3,
(Ap{eVJohommsbeere/Morocujo/RHoborber) Leicht & A‘Hrei) 0,5 Ltr. /49
49 .
Tafelwasser (lout oder leise) O,5 Litr. Welhensi‘ephqner Brdupoki‘
44 Boyrisch—Bdgisches Craft beer 0,33 |
Coko-Cola / Cola-Zero / Fanta 0,33 Ltr. 3,90
48 Warme Getrénke
Espresso / Espresso macchiato Cappuccino Café Créme Seestub’n Mangopunsch 0,2
2,9/3,5 49 48 5,5
Haferl Tee verschiedene Sorten Haferl Tee mit frischer Minze und Ingwer
4,50 59
Seestub'n offene Weine (0,1/0,2 Ltr.)
Sancerre ,La Guiberté” AOC, Alain Guenéau, Loire Chablis AC, Dom. Garnier & Fils, Burgund
7,9 /1,9 7,5/ 1,9
Lugana Gloria 62, Lombardei Crazy Tropez Rosé, Dom. Tropez, Cotes de Provence
59/8,5 47/ 7,5
Sauvignon Blanc ,Masut da Rive’, Friaul Primitivo Larinum IGT, Farneses Vini, Puglia
68/98 47 /7,5
Chardonnay . Jardin des Charmes’, Beziers Crianza , |l Comenge’, Ribera del Duero
58/96 6,9 /1,9
': ey S

...und als Flasche (0,75) auf unserer kleinen Weinkarte... = ‘
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Gelbe Beete, Wildbrokolie & Reis, frischem in Basilikumpesto , Frihlings
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20

Fleischeslust Aus See & Meer

Filetto di Manzo Rosa Gebratenes Flanksteak Wolfsbarsch

medium gebratenes Rinderfilet vom Im ganzen Gebraten an

an Grillgemiise,

Grill an Steinpilzrisotto, mediterranem Gebratener Parmesan-Polenta Lauchgemiise
Grillgemuse & & Peffersauce & Rosmarinkarfoffeln
Portweinjus 99 32

38,5

Hausgemachte Nachspeisen 10,5
Schokomouse Tértchen mit Timut-Pfeffer und hausgemachten Kirschkompott
" Blaubeercheesecake mit frischen Beeren und Chasis-Sorbet \‘



k'l?" Seestub n Getrankekarte ~ {

“: Aperiﬁfs ;‘& |

lce Tropez (ohne Alkohol) Granatapfel Sprizz
Sprizz mit Fleur de Brugnon, Pfirsichextrakt, frischer mit Gronojrop](dsirup, Prosecco, frischer Minze & Tonic
Minze & Sodawasser - 0,275 Ltr. 0,975 Ltr. /8,8
8,9
Lavendel Sprizz
Cdmpari Soda / Orcmge mit Lovende|sirup/ Prosecco, frischer Minze, Rosmarin & Soda
4 Campari mit Soda od. Orongensaﬂ - 0,275 Ltr. 0,275 Ltr./ 88
8,9
Crodino Sprizz (ohne Alkohol)
Pastis de Marseille Mit Corodino, Tonic & Orange
4 ¢l Pastis de Marseille, 0,25 Ltr. Eiswasser 0,275 Ltr./ 88
7
Limoncello Sprizz
Gin Mare & Tomas Henry Tonic (4cl/0,21) Mit Limoncello, Tonic & Prosecco, Limette & Minze
15 0,275 Ltr./ 8,8

Getréanke alkoholfrei

Adelholzener Mineralwasser (laut oder leise) O, 75 Ltr. Tegernseer Biere
75 (HeH, Roo”er, Dunke|, Pi|s, leichtes He”es)
Holunderschorle mit Ho\undersirup & frischer Minze O,5 Ltr. 05 Ltr. /45 (Pls 0,35/ 3,5)
6,9
Nektar-Schorlen 05 Ltr Weihensfephqner WeiB3bier (Hell, Dunkel, Ruf3,
(Ap{eVJohommsbeere/Morocujo/RHoborber) Leicht & A‘Hrei) 0,5 Ltr. /49
49 .
Tafelwasser (lout oder leise) O,5 Litr. Welhensi‘ephqner Brdupoki‘
44 Boyrisch—Bdgisches Craft beer 0,33 |
Coko-Cola / Cola-Zero / Fanta 0,33 Ltr. 3,90
48 Warme Getrénke
Espresso / Espresso macchiato Cappuccino Café Créme Seestub’n Mangopunsch 0,2
2,9/3,5 49 48 5,5
Haferl Tee verschiedene Sorten Haferl Tee mit frischer Minze und Ingwer
4,50 59
Seestub'n offene Weine (0,1/0,2 Ltr.)
Sancerre ,La Guiberté” AOC, Alain Guenéau, Loire Chablis AC, Dom. Garnier & Fils, Burgund
7,9 /1,9 7,5/ 1,9
Lugana Gloria 62, Lombardei Crazy Tropez Rosé, Dom. Tropez, Cotes de Provence
59/8,5 47/ 7,5
Sauvignon Blanc ,Masut da Rive’, Friaul Primitivo Larinum IGT, Farneses Vini, Puglia
68/98 47 /7,5
Chardonnay . Jardin des Charmes’, Beziers Crianza , |l Comenge’, Ribera del Duero
58/96 6,9 /1,9
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Tomatensugo, Parmaschinken, Tomatensugo, scharfe Salami,

Mozzarella & Rucola Peperoni & schwarzen Oliven

18 Pizza Pastrami 15
Creme- Fraiche -Tomatensugo, Mozzarellq,
Posfromischinken, PoprikowUrFe\, Rucola

& Pormesonﬂockem

20

Fleischeslust Aus See & Meer

Filetto di Manzo Rosa Gebratenes Flanksteak Wolfsbarsch

medium gebratenes Rinderfilet vom Im ganzen Gebraten an

an Grillgemiise,

Grill an Steinpilzrisotto, mediterranem Gebratener Parmesan-Polenta Lauchgemiise
Grillgemuse & & Peffersauce & Rosmarinkarfoffeln
Portweinjus 99 32

38,5

Hausgemachte Nachspeisen 10,5
Schokomouse Tértchen mit Timut-Pfeffer und hausgemachten Kirschkompott
" Blaubeercheesecake mit frischen Beeren und Chasis-Sorbet \‘



k'l?" Seestub n Getrankekarte ~ {

“: Aperiﬁfs ;‘& |

lce Tropez (ohne Alkohol) Granatapfel Sprizz
Sprizz mit Fleur de Brugnon, Pfirsichextrakt, frischer mit Gronojrop](dsirup, Prosecco, frischer Minze & Tonic
Minze & Sodawasser - 0,275 Ltr. 0,975 Ltr. /8,8
8,9
Lavendel Sprizz
Cdmpari Soda / Orcmge mit Lovende|sirup/ Prosecco, frischer Minze, Rosmarin & Soda
4 Campari mit Soda od. Orongensaﬂ - 0,275 Ltr. 0,275 Ltr./ 88
8,9
Crodino Sprizz (ohne Alkohol)
Pastis de Marseille Mit Corodino, Tonic & Orange
4 ¢l Pastis de Marseille, 0,25 Ltr. Eiswasser 0,275 Ltr./ 88
7
Limoncello Sprizz
Gin Mare & Tomas Henry Tonic (4cl/0,21) Mit Limoncello, Tonic & Prosecco, Limette & Minze
15 0,275 Ltr./ 8,8

Getréanke alkoholfrei

Adelholzener Mineralwasser (laut oder leise) O, 75 Ltr. Tegernseer Biere
75 (HeH, Roo”er, Dunke|, Pi|s, leichtes He”es)
Holunderschorle mit Ho\undersirup & frischer Minze O,5 Ltr. 05 Ltr. /45 (Pls 0,35/ 3,5)
6,9
Nektar-Schorlen 05 Ltr Weihensfephqner WeiB3bier (Hell, Dunkel, Ruf3,
(Ap{eVJohommsbeere/Morocujo/RHoborber) Leicht & A‘Hrei) 0,5 Ltr. /49
49 .
Tafelwasser (lout oder leise) O,5 Litr. Welhensi‘ephqner Brdupoki‘
44 Boyrisch—Bdgisches Craft beer 0,33 |
Coko-Cola / Cola-Zero / Fanta 0,33 Ltr. 3,90
48 Warme Getrénke
Espresso / Espresso macchiato Cappuccino Café Créme Seestub’n Mangopunsch 0,2
2,9/3,5 49 48 5,5
Haferl Tee verschiedene Sorten Haferl Tee mit frischer Minze und Ingwer
4,50 59
Seestub'n offene Weine (0,1/0,2 Ltr.)
Sancerre ,La Guiberté” AOC, Alain Guenéau, Loire Chablis AC, Dom. Garnier & Fils, Burgund
7,9 /1,9 7,5/ 1,9
Lugana Gloria 62, Lombardei Crazy Tropez Rosé, Dom. Tropez, Cotes de Provence
59/8,5 47/ 7,5
Sauvignon Blanc ,Masut da Rive’, Friaul Primitivo Larinum IGT, Farneses Vini, Puglia
68/98 47 /7,5
Chardonnay . Jardin des Charmes’, Beziers Crianza , |l Comenge’, Ribera del Duero
58/96 6,9 /1,9
': ey S

...und als Flasche (0,75) auf unserer kleinen Weinkarte... = ‘

4 =\



\)i= Seestub'n Percha -I‘ {
von 14.00 - 17.30 S .

verwdhnen wir Euch mit Pizza und

unserem Friscl‘\en Kuchen des nges
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Salade Chevre
Gegri”fer Ziegemkdse mit Tlﬁymioanonigf

Insalata Pollo

Topping an Salatbouguet Salate der Saison mit gebratenen Hihnerfilet-
7 Streifen, Avocado, Feta, Mandeln & Housdressing

19

Robby's Fischsuppe Tagliata von der Rinderlende

Mit Safran, Kabeljau, Miesmuscheln, Zarte Tagliata von der Rinderlende mit Parmesan

GemUseerrei{en & Gorne|e UbQWbOCkeﬂ an knockigem SO|OHDOUqU@+ & Guocomoe

17/26 28

Pure Veggi
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